
 
 
 
 
 
 

Silvestermenu 2011 

(Es Grüessli us de Chuchi) 

Norwegische Rauch - Lachsterrine  
mit feinstem Salm Mousse und Gemüsemosaik, 

an Noilly Prat Schaumrahmsauce   
 

Rote Beten - Suppe 
mit Crème- fraîche und frischem Meerrettich  

  

 Dorade - Royal auf gedünstetem Lauchgemüse  
(an schaumiger Ostschweizer Riesling - Rahmsauce) 

Kartoffelnpurée mit Sellerie 
 

Frisches Blutorangen – Sorbet 
 mit Aperol Prosecco  

 
Doppeltes Kalbssteak vom Grill  

(an feinster italienischer Rotweinsauce 
 mit Amarone und Balsamico) 

an Cherry - Tomaten - Risotto 
und Gemüsebouquet 

 

Frisches Mango Carpaccio  
mit Schokoladen und Cappuccino Mousse 

und verschiedene Glace Sorten  
 

Das kleine 4 Gang Menu kostet 
(ohne warmen Fisch und Sorbet, dritten und vierten Gang) 

 Fr. 75.00 
 

Das grosse 6 Gang Menu kostet   
Fr. 95.00 
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